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2. Nombre
del RDD

Subsecretaria de Fundamentos Educativos

Direcciéon Nacional de Bachillerato

e

Ministerio

de Educacion

Control de calidad de los alimentos

3. Descripcion
breve

Curso sobre el concepto de calidad de los alimentos, valoracion de la calidad, métodos de
analisis de la calidad y aplicaciones en la industria alimentaria.

4. Sugerencia de
uso educativo

Documento de base para formular preguntas de investigacidn, emplear la bibliografia y
conceptos mencionados para elaborar documentos sobre estos temas que recojan la
experiencia y normativa ecuatoriana.

5. Idioma

Espaiiol

6. Autor (afio)

Todoli Torrd, José Luis. (2008). Curso de control de la calidad de los alimentos. Universidad de
Alicante. Departamento de Quimica Analitica, Nutricién y Bromatologia.

7. Fuente http://hdl.handle.net/10045/8537
8. Formato PowerPoint PPT, 22M, 124 diapositivas.
(tamafio)

9. Licenciamiento

Creative Commons. Atribucidon-No comercial-No derivativos. 3.0 (CC BY-NC-ND 3.0)

10. Categorias

Control de calidad de los alimentos. Calidad de carnes. Calidad de lacteos. Calidad de frutas.
Calidad de miel.

11.Clasificacion
para
navegacion

11.1. Area de 11'.2',
especializacién* Emprendimientos
+ UEP
11.3.a.
11.1.a. 2
Agro eczaria X Planificacion 11.4.a.
grop o, estratégica Ciudadania
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de experiencias L)
11.3.b. +
11.1.b. Industrial Pedagdgica Interculturalidad
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11.4.b. Salud +
Medioambiente

11.3.c. Gestidn

11.1.c. Servicios .. .
administrativa

11.2.b. Textos +

Manuales
11.1.d. + Formatos Corl'nl/i.\?(.e?{cia
Artistica
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(*) En caso de seleccionar Area de especializacién, completar la siguiente seccién

11.1.a.ii. Afio de

Bachillerato 11.1.a.iii. Médulo

11.1.a.i. FIP

Varias FIP con control 3ero.
de calidad de

alimentos.




